Herzlich Willkommen in unserem
traditionsreichen 700 Jahre alten Gasthof,
der in der vierten Generation von unserer Familie gefiihrt wird.
Sorgfiltige Verarbeitung und die Auswahl frischer Produkte,

direkt vom Erzeuger sind uns ein wichtiges Anliegen

Unsere Partner:

Fleisch aus unserer hauseigenen Metzgerei
Chiemsee-Fische von der Fischerei Lackerschmid aus Bernau
Hansl Schnaps, kleine Schnapsbrennerei in Prien, Leiten
Kaffee von Bohnenreich, eine Rleine exklusive Rosterei aus Miesbach
Sifte, Fa. Stoger, Ubersee

Lassen Sie sich in unserem Gasthof verwdhnen
und verweilen Sie etwas an unserem schonen Chiemsee
mit seiner wunderbaren Landschafft.

Ihre Familie Stolz
und Mitarbeiter
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Suppen

Leberknodlsuppe

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot

Feine Knoblauchsuppe mit Kiise gratiniert

Nudelsuppe mit Gemiisestreifen und Ochsenfleisch
Teller Nudelsuppe mit Gemiisestreifen und Ochsenfleisch

5,50
7,50
7,50
5,20
7,50

»Bayerischer Suppentopf” - grofe Portion - mit Nudeln, Ochsenfleisch

und Gemiisestreifen

Saures Liingerl mit SemmelRnodl

Salate und Vegetarisch

Gemischter Salatteller mit Blatt- und RohRostsalaten
in Hausdressing

Putensalat - Knackige Salate in Balsamicodressing
mit Streifen vom Putenbrustfilet

Gerdstete Knodl mit Tomaten, Zwiebeln und Ej,
dazu Rleiner gemischter Salat

Gegrillter Ziegenkdse mit hausgemachtem Dattel-Chutney,
glacierter roter Paprika und Salatbouquet

zu unseren grofien Salaten servieren wir Baguette

13,50
9,50

5,20

17,50

15,50

16,50




Hauptgerichte

Schweinebraten in Natursofle mit Semmelknodl
und Krautsalat

Portion Schweinshaxe in Natursofie mit Knodl und Krautsalat

Bauernschmaus , Allerlei vom Schwein“ Braten, Haxe, Selchfleisch
und Wiirstl auf Sauerkraut mit Knodl

Geschmortes Hirschqulasch mit SemmelRnodl und Preiselbeeren

2 Scheiben gebackene Milzwurst aus unserer Metzgerei
mit Kartoffel-Gurkensalat

Schweineschnitzel , Wiener Art“ mit Pommes frites und Preiselbeeren

Rahmschnitzel von der Schweinelende mit
hausgemachten Eierspitzle

Schweinemedaillons auf Cognac-Pfefferrahmsofe
mit hausgemachten Eierspdtzle

Zwiebelrostbraten - Rindersteak rosa gebraten mit Rpstzwiebeln,
Kriuterbutter und BratRartoffeln

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit geschmolzenen Tomaten
und Petersilienkartoffeln

Kleinere Portionen servieren wir Ifinen gegen einen Abschlag von € 2,00

Bei Umbestellung auf Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis von Euro 2,50

17,50

19,50

19,50

20,50

14,50

18,50

18,50

22,50

28,00

24,50




Eis und Dessert

Gemischtes Eis mit Sahne
Kindereis - zwei Kugeln Eis mit Sahne und Smarties
Eiskaffee — Kaffee mit Vanilleeis und Sahne

~Mozartbecher”
Walnufeis mit Kirschen, Kirschlikor, Sahne und Krokant

»JHeifSe Liebe”
3 Kugeln Vanilleeis mit heiflen Himbeeren und Sahne

Amarettobecher”
3 Kugeln Schokoladeneis mit Amaretto, Sahne und Krokant

»Coppa Grande”®
WalnufS- und Schokoladeneis mit Sahne und Eierlikor

3 Stiick warme Apfelkiicherl in Zimt-Zucker gedreht,
dazu 2 Kugeln Vanilleeis und Sahnehiubchen

Kuchen
KiiseRuchen
Apfelkuchen
Erdbeer-Rhabarberkuchen pro Stiick,
Kisesahne

Himbeersahne

5,50
4,80

6,80

9,50

9,50

9,50

9,50

11,50

4,20




& Fiir unsere Kleinen Giste

Kinderschnitzel , Wiener Art“ vom Schwein
mit Pommes frites und Ketchup

Kleiner Bratenteller mit Spdtzle

Grillwiirstl mit Pommes frites

2 Stiick Kartoffelpuffer mit Apfelmus

1 Paar Wiener Wiirstchen mit Pommes frites
Semmelknodl mit Sauce

Portion Pommes frites mit Ketchup

Teller Spdtzle mit Rahmsauce

* Ak

,Kinderbecher” zwei Kugeln Eis mit Sahne und Smarties
Gemischtes Eis mit Sahne

Irrtum und Anderungen bei allen Speisekarten vorbehalten

10.50

10.50

7.50

5.50

7.50

3:.20

5.50

5.50




